Rﬁgal ot
Crciend ECOLE DE CANTARON /0

Déjeuner
lun. 02/10 mar. 03/10 jeu. 05/10 ven. 06/10
Salade verte a la vinaigrette du chef
bio
. Velouté de céleri rave au basilic bio Salade coleslaw bio Pizza au fromage e
Entree a @
& i & & Aux petits croutons
Escalope de porc snackée fagon Dartois de beeuf a la fondue de
chumichuri Iégumes et coulis df tomate Fusilli de couleurs bio Brandade de colin

Plat @ @ Yo/ Sauce carbonara %

Pommes %renailles bio Riz sauté aux épices @ z

Petit suisse bio Cantal AOP R

Fromage = ) Tomme blanche a la coupe

. =

Salade de fruits frais bio lle flottante Raisin bio Brownie
Dessert @ @ %10
2 i 2 1o

BIO LABEL ROUGE
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants:
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
), Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. Rﬁgﬂl Q;I-
Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement. S . ve
1 : Fruits et légumes de saison @ : Plat fait maison @ : Produit issu de I'agriculture biologique * 7 : Origine France % : Viandes de France : Ve
) Indication Géographique Protégée @& : Appellation d'Origine Protégée & : Péche Durable
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